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Weingut Esterhazy:

Mit voller
Kraft voraus!

Eines der erfreulichsten Wein-Comebacks der letzten Jahre hat das Weingut Esterhazy hingelegt,
und wenn wir unseren Eindriicken trauen dirfen, dann ist der Hhenflug léngst nicht abgeschlossen.

TEXT: MICHAEL PRONAY

sterhdzy, Ungarn, das Busgenland,
E der Weinbau, die Kulour — das sind

Begriffe, die seit Jahrhunderten auf
das allerengste verwoben sind. Das fiirstliche
Haus Estethdzy war eines der bedeutendsten
Adelsgeschlechter Europas und hat iiber
Jahrhunderte die europaische Geschichte
mitgeprige.
Heute ist Esterhdzy einer der gréfiten Kuleur-
veranstalter im Burgenland und cine der grofS-
ten privaren Veranstalungsplattformen in
Osterreich. Aufgabe der Esterhizy-Privatstf-
tung ist es, das kulturelle Erbe zu erhalten, zu
erforschen und der Offentlichkeic zuginglich
u machen. So wie die Fiirsten Esterhiizy fiber
vier Jahrhundere als grofziigige Mzene, lei-
denschafiliche Kunstsammler die Geschichte
der ganzen Region prigren, komme Estethzy
als Forderer des Kulturgeschehens — damals
wie heute — cinc bedeutende Rolle zu.
Burgen und Schlsser in Eisenstadr, Forchten-
sein, Lackenbach, Landsee, dem ungarischen
Ferttd sowic der Rémersteinbruch St. Marga-
rechen (Hitien Sies von leczzerem gewuss?
Ich nicht!) zihlen zu den bekanntesten Lie-
genschaften der Esterhizy im pannonischen
Raum. Sie zichen jihrlich eine halbe Million
Besucher an und sind also aus dem kulturellen
Leben der Region nicht mehr wegzudenken.
Das Schloss Esterhdzy in Eisenstadt ist das be-
. o 1 des Lrdl
Die prunkvollen Riume mit ihrer festlichen
Ausstartung lassen die fiirstliche Vergangen-
heir und das Leben am Hofe der Esterhdzy le-
bendig werden. Seine Urspriinge gehen auf ci-
ne Burg aus dem 13. Jahrhundert zuriick. Seit
1649 im Besitz der Familie Esterhdzy, wurde
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die Burg im 17. Jahrhundert unrer Fiirst Paul
I. m cinem Barockschloss ausgebaut, das
mehr als 300 Jahre Hauptresidenz der Fiir-
stenfamilie war, Ab 2010 wird ibrigens eine
Ausstellung iiber die Familiengeschichre der
Esterhizy zu sehen sein.

Joseph Haydn. Die historischen Wurzeln
des Komponisten (1732-1809) und die
zahlreichen Haydn-Stiteen in Eisenstade und
Unmgebung zeugen bis heute von der engen
Bindung zu dieser Stadt und zum Hause
Esterhizy.

Die besondere Atmosphire des Schlosses
Esterhdzy inspiricrtc den Komponisten, der
mehr als 40 Jahre in Diensten der Fiirsten
stand, zu seiner auRergewdhnlichen Musik,
dic klangvolle Geschichte schrich. Der nach
ihm benannte Haydnsaal ist mit seinen ba-
rocken Fresken und Wandmalereien noch
heute einer der schinsten und akustisch bes-
ten Konzertsile der Welt.

Ein Wirbelwind namens Ottrubay. Dr.
Stefan Ottrubay, so heifit der Helveto-Un-
gar {oder Hungaro-Helvete), der vor einigen
Jahren von der Fiirstin Melinda Esterhizy,
seiner Tante, an die Spitze der Esterhdzy-Pri-
vastiftung berufen wurde. Der Effeke war

Ganz moderne, fast futuristische Architektur:
das Kellergebdude in Trausdorf an der Wulka

unglaublich: was cr alles aus dem Dornrds-
chenschlaf geweckr und wieder ins rechte
Lichr geserzt hat, kann hier nichr weiter ersr-
tert werden (es empfichlr sich auf jeden Fall
cin Besuch auf wwwesterhazyat). Dass cs bei
cinem solchen Turbo, dessen Denken sich
nie aufs Burgenland beschrinks, sondern im-
mer den gesamipannonischen Raum umfasst
hat, auch gelegentlich zu Meinungsverschie-
denheiten mit LokalgroBen gekommen ist,
mag nicht weiter verwindern, aber, wie sagt
schon Linus, Charlie Browns bester Freund
(in der tiefgriindigen Snoopy-Comic-Serie):
,In 500 Jahren merke man keinen Unter-
schied mehr.*

Weinbau betreiben die Esterhdzy (oder ei-
gendlich korreke: sie lieBen ihn betreiben)
seit dem 17. Jahrhundere. 1758 lieB Grifin
Maria Lunati Visconti, die Ehefrau von
Fiirst Paul T1. Anton Esterhzy, Pinot-Noir-
Reben zus Burgund importieren und aus-
serzen: Nach einem Vierteljahrtausend darf
man die Rebe wohl getrost als heimisch an-
sprechen.

Ein nagelneues Weingut. Das Esterhd-
zy'sche Weinguc war bis in die jiingste Zeit
tatsichlich im Keller des Schlosses mitten in
Eisenstadt untergebracht und drohte lingst,
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aus allen Nihten zu plarzen. Gesagr, getan,
auf einer griinen Wiese in Trausdorf wurde
2006 ~ itbrigens mit Blickkontake auf Schloss
Esterhdzy — eine moderne State-of-the-Art-
Winery errichtct, mit modernster Kellertech-
nik ausgestarcet. Dazu wurde mit Mag, Elisa-
beth Kamper eine Weingursleiterin gefunden,
wie man sich wohl kaum cine kompetentere
wiinschen kann, mit jahrelanger Erfahrung in
Verkauf und Marketing zuerst bei Wein &
Co, danach iiber sechs Jahre beim groften
deutschen Weinhindler, Hawesko.

Mir Beginn 2008 folgte der nichste Streich:
Es gelang Elisabeth Kamper (,Aber da war
schr, schr viel Diplomatie notwendig!*), mit
Ing. Josef Pusch einen der besten Kellermei-
ster des Landes zu engagieren. Der leitete
vorher den Keller der , Vereinren Winzer Ho-
ritschon® und als solcher auch das Rotwein-
projekt Arachon von E X. Pichler, Manfred
Tement und Illa Szemes.

Ein neues Design. Ich gestehe gerne, dass
ich von Malerei und Design nicht sehr viel
verstehe. Dennoch aber ist das Corporate
Design des Weinguts bis hin zu den Etiket-
ten tawsichlich atemberaubend, zumindese
meiner bescheidenen Meinung nach. Die
Motive fand Cordula Alessandri ausschlief-

Peinlich genaue Kontrolle urdl Selekiion
bei der Traubenanlieferung

Wir haben eine kleine Auswahl der Esterhazy-Weine Anfang November am Weingut verkostet.
Fassprobe.

Den Anfang macht der erste 2009er des Guts. ,F* steht f

2009 Der Prinz Cuvée, 11%, S (,Vor Minuten ge-
filt"; PB/SBAG) Ungemein duftig, fruchtig, Zitrus,
saftig, ein Oberaus trinkvergnaglicher Primeurwein,
‘ganz genau wie er sein soll.

Die Serie Esterhazy Classic soll unkompliziertes

Trinkvergnigen far jeden Tag garantieren; aus-

gebaut werden die Weine im Edelstahl, die Fla-

schen mit Schrauber verschlossen.

2008 Welschriesling, 129%, § Frisch, saftig, herzhaft,
i Trinkfuss, i

tes Sommervergniigen auch noch 2010.

2008 Pinot Blanc, 12%, § Zarte Fille, herzhater Biss,

ganz zart nussig, gesicherte Zukunft iber Jahre

2008 Chardonnay, 12,5%, S Weichere Fille, saftia,

feine Zimtaromatik, wounderschoner Trinkfluss, sehr

attrakty, kein Hoz.

2008 Zweigelt, 13%, $ Frische Kirschfrucht, jung, ty-

pisch, stiffig, isch und fein.

pre

lich deutlicher und konturierter wird, geht mit Luft
schon auf, viel Finesse.

wSchick & trendy” ist die Devise fir Esterhazy
Estoras (letzteres ist Gbrigens die latinisierte Fas-
sung von ,Esterhdzy”). Sie verbinden Struktur
und Tiefe mit feiner, typisch osterreichischer
Frucht.

2008 Estoras weiB, 12%, K (SB) Herzhafter Frucht-
biss, aber relativ wenig Sortenaffinitat, frisch, hib-
scher Trinkfluss.

2008 Estoras rot, 13,5%, K (BF; F) Wunderschén
feine Falle, Dunkelfrucht und Holz ausgesprochen
fein verwoben, ein Blaufrénker, wie er im Buche
steht.

.Opulent und komplex” sind die Lagenweine der
Linie Esterhdzy Single Cru, die von Terroir und

2008 Blaufrankisch, 13%, 5 Feine, dichte, wetsch-
kig angehauchte Fille; dezente Mineral tat, Klassisch,
safftig, jung, keine Eile néitig

2008 Pinot Nois, 13,5%, § Fin wenig verhaltene Pi-
notfrucht, die am Gaumen dann mit der Zeit wesent-

We i den besten BordeaweWeingotem:
Zurick zu Holzgarstandem.
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passendem Holzeinsatz gepragt
sind, Topwein ist der rote Tesoro.

2008 Pinot Blanc Tatschler, 13%, K (Grofihiflein)
Wunderschone Frucht mit perfekt passendem Holz;
saftig, herzhaft, perfekt passende Saure, jung, gesi-
cherte Zukunft, ganz feiner Stoff,

lich in der fiirstlichen Kunstsammlung. Die
Eriketcen der Single-Cru-Weinseie zieren
Perssnlichkeiten von Olgemilden, jene der
Destillate chinesische Figuren aus der Chinoi-
serien-Sammlung, und die Ornamentik — bei-
spiclsweise das grofle E — komme von der
fiirsdichen Geschirssammlung. Das alles hat
cinen cinmalig hohen Wiedererkennungsfik-
tor, man sicht einer Flasche die Herkunft auf
den ersten Blick an. Keine Spur von Kopie,
nur eigene Inspiration (und die Sammlungen)
~ Hut ab!

Nicht nur Wein. Dass man sich nicht auf
Wein beschrinken wiirde, das war allen bald
klar. Nebst cigenen kalten Gemiise-Wein-
Saucen nach ungarischer Tradition (.Lek-
vir") wird auch das Obst der cigenen Wein-
girten (und die Trebern vom Wein) von
cinem Topmann zu Hohergeistigem destil-

2008 Chardonnay Lama, 13,5%, K (St. Margare-
then; F) Etwas weichere Fille als beim Tatschler, feine
Warze, verwoben und komplex, saftig und fein.

2007 Pinot Noir Hundertpfunder, 14,5%, K (Rust)
Wunderschone Pinotfrucht, ganz feines Holz, extrakt-
508 bis zum Geht-nicht-mehr, der Alkohol perfekt
eingeoundan, ein Schmeichler von unglaublichen
Gracen, toller Stoff.

2007 Blaufrankisch Follig, 14%, K (GroBhoflein)
Feine  Zwetscheken-Kirschen-Fille, sehr dezenter
Holzsinsatz, ser jung, aber zeigtin jeder Phase Span-
nung und Potenzial, der am jingsten wirkende Wein
der Probe.

2007 Merlot Scheidertei, 14%, K (Eisenstadt-St.
Georgen) Feines Brombeerconfit, die Sorte kommt
sehr kiar und auch freundiich; felner Biss, saftig, klar,
schon wunderschn anzutrinken, aber auch mit Po-
tenzial versehen.

2007 Tesoro, 14%, K (ME/CS) Fein verwobene Dun:
kelfruchtfiille, ganz Klar, zarte Cassis-Brombeer-No-
ten; wunderschdn elegante, faine, feste, dichte
Frucht, bei aller Fulle auch sehr trinkfreundlich, aus-
gesprechen fein, hat Substanz fur mindestens ein
Jahrzehnt.

liert. Alois Glles aus der Steiermark mache
also Tesoro-Tresterbrand, Edelbrinde von
Birne, Marille, Kirsche, Himbeere und Alter
Zwetschke (sieben Jahre Fasslagerung) sowie
Himbeer- und Marillenlikér und einen Jo-
hannisnuss-Ansaczbrand.

Bleibe mir nur noch, zum Schluss einen ganz
besonderen Liebling zu erwihnen: Quinquin
(franadsisch ausgesprochen) heifie der fla-
schenvergorene Rosé-Perhwein, der zum be-
sten gehort, was ich in dieser Kategorie verko-
stet_habe: ungemein verfiihrerisch, herrlich
beerenfruchtig, perfekte Balance, wunder-
schén trocken (nur 9 g Dosage), ein Gedicht.
Der Name geht auf den 1715 geborencn Gra-
fen Franz Esterhdzy zuriick, der in Wien Hof-
theater-Dircktor war. Er war die historische
Vorlage fitr Hugo von Hofmannsthals Figur
des Quinquin im Libretto zu Richard Strauss’
Roscnkavalier.



