V predcha

3 pojdeme

ajucom Cisle sme

plafelle}
spolocnosti Fine Wines,
ktora vina distribuuje na Slovensku. Dokon-
ca sa ponukol, ze nas privezie aj odvezie,
aby sme mohli ochutnavat. Na kratku ces
tu z Bratislavy sme vyrazili 0 6smej rano.
Pridem pre vas o 00. Budete mat boha-
ty program’, rozlucil sa, ked nas vylozil na
mieste. Priznam sa, ze som si nev
stavit, co tam budeme takdlho robit. Nako-
niec sme ani vietko nestihli
Reinhold priviezol mna a Petra Sronera, k
ry sa vo firme stard o vina, k novému vyrob
nému zavodu. Mod d, postaveny
v Style State-of-the-art, v ktorom najdete
administrativne priestory, mensiu kongre:
sovu miestnost a predajiu, z ktorej je cez
presklent stenu vyhlad na barikovi pivnicu
5 300 sudmi
Jjal sa nas Gerhard Rouschal, ktory nas
ovodil po vyrobnom zavode. Hrozno pr
v malych prepravkéch, odzrnia a
dzaj 0 pomletia nim napl-

z u cast oxidu uhlicitého, ale tlak
sa stale udrziava na pozadovanej urovni
Nasledne je tlak nahle uvolneny, ¢im dojde
k popraskaniu az roztrhaniu bobul hrozna.

Gerhard f ner pri pieskov

kost a teplotu v barikovej hale

Podla Gerharda sa do mustu uvolni tolko
aromatickych latok ako pomocou kryo
maceracie za 48 hodin. Velkym pozitivom
tohto systemu je minimalizacia vyluhova
nia neziaducich latok zo strapiny. To samo
zrejme plati pre biele vina. Technoldgia ¢er
nych vin je v inej hale.
Pri spracovani modrych odréd maju v prij

ne, ktord pomdha udrziavat's

a nge z najvyssieho radu Single Cru
¢ i

macej hale dva triediace stoly, pri ktorych
sa dvojstupiiovo vyberaji nezrelé alebo
poskodené bobule hrozna. Velké fermen-
tacné nadoby umoznuju ponaranie matoli-
noveho klobuka, ako aj precerpavanie mus-
tu. V tejto hale sa taktiez nachadza 5, alebo
6 fermentacnych tankov, ktoré maju plast
z dubového dreva. SlGzia najma na Pinot
noir, ale aj dalsie odrody podla uvazenia
hlavného technoléga. V barikovej pivnici
sa nachadza presne 300 sudov, pricom kaz
dy rok 100 z nich vymenia. Jedna zo stien
v tejto hale je postavena z pieskovca, kto
ry napomaha udrzovat vihkost a teplotu
na ziadanej urovni. Gerhard nas previedol
celou prevadzkou, ale myslim, ze nie ste
zvedavi na plnicku flias alebo skladove
priestory.

Po zoznameni sa s technologiou v zavode
sme mali naplanovant prehliadku vinohra

dov, ale Peter Sroner poZiadal Gerharc

by sme predtym mohli ochutnat cast z vin
ktoré mali pripravené pre nas na poobedie
Vyho! nam, Rizling vlassky, Rulandske
biele a Chardonnay zo zakladného radu
Classic boli lah: svieze, Zivé vina, kto

rych pritazlivost réstla v uvedenom porad

Z vyssieho radu Estoras, co je latinska forma
nazvu Esterhazy, sme ochutnali Sauvignon
blanc. Nepatril medzi floralne Sauvignony
ale skor k broskynovo-medovo-ovocnym
Vrcholom bielej pyramidy boli dve vina
z radu Single cru. Ako nazov napoveda, ide
0 vina, v ktc h ndjdete hrozno vizdy z jed-
ného konkrétneho vinohradu. Prvym z nich
bol Pinot blanc 2007 z vinohradu Tatschler.

17*58

ESTERHAZY

Na logu Esterhdzy na fladi njdete ro¢-
nik 1758. Nie je to viak rocnik zalozenia.
V 18. storoci jednou zo svadieb, ktorymi
sa prepdjala $lachta v celej Eurépe, zis-
kali Esterhazyovci do rodiny aj ¢lenku
3lachtického rodu z Burgundska, kto-
ra sa prestahovala do Rakuska. Spolu
s nou prisiel aj jej vincur, ktory so sebou
priviezol Stepy a zacal sa starat o vyro-
bu vina. Kazdu jednu operéciu s vinom
poctivo zaznamenaval do knih. Prave
z roku 1758 pochadza jeho najstarsi
zaznam o vyrobe vin v rodine Esterhdzy.

Vino ciastocne barikové, ¢iastocne ovocng
s ciastoéne odburanymi kyselinami. Bolo
velmi elegantne, prijemné a vyvazene.
V Chardonnay 2006 vinohradu Lama
prebehlo Gplné odburanie kyselin pocas
pobytu v bariku. Pritazlivé médium s vanil-
ki orieskom uhladené s dlhotrvajucim
v mom. Kym Petrovi Sronerovi sa viac
pacilo Chardonnay, ja som dal prednost
Pinotu.

Nastupili sme do Gerhardovho auta a $li
si pozriet vinohrady do kapcov nad Eisen-
stadtom. Zastavili sme na mieste, z ktoré
ho bol vyhlad na St. Georgen, ktora su

s Eisenstadtom asi ako Bratislava s Ra

Gerhard nam vysvetlil podne zlozenie, ake
zelené prace vykonavaji vo vinohrade
kedy a ako zberaju hrozno,... . Boli sme pra
ve uprostred vysadby Zweigeltu. Na niek-
torych strapcoch este t lene bobulky,
iné boli uz celkom \ eter Sroner
si odtrhol bot 1 ochutnal ju
A flo. Nie tak kvoli ucte
e preto, ze hrozno musi byt
kysle. Ked si Peter odtrhol aj
tiu, nasiel som si aj ja jednu, ¢o
mozno najtmavsiu, a ochutnal som. Hroz:
no uz zacinalo sladnut a malo perfektnu
korenistd prichut. Vo vedlajsich radoch bol
vysadeny Merlot. Nazov tejto vinice, Schnei
derteil, najdete na flasi Merlc
zaradeny v rade Single cru. Stal sa n
sim rakuskym Merloto
Gerharda aj vitazom na satazi \
Merlot vo Svajciarsku
Gerhard dokonca hladal vo vinici kame
ne, aby nam ukazal, aky mimoriadny typ
véapenca sa v tejto pdde nachadza. O tom
Merlote nam rozpraval tolko, az sme mali
velki chut ho hned ochutnat, bohuzial vo
vinici ho so sebou nemal, tak sme museli
prehitnat sliny.
Z vinice sme sa presunuli do Esterhazy
ského zamku v centre Eisenstadtu. Tu sa
treba trochu pristavit pr
vislostiach. Skl el Joseph
5il podpore rodu Esterhazy. Cast Zivota
| na ich ku v Eisenstadte. Nadacia
ipravila
tov a pred

na. Celkom mimariadne, iba




