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GOLD bei der MONDIAL DU MERLOT.

Der „Schneiderteil“ 2007 zählt zu den besten Merlots der Welt!

Vor dem wunderschönen Panorama des Luganersees fand in der Villa Prin-
cipe Leopoldo Hotel & Spa vom 13. bis 15 November 2009 der renommierte
Wettbewerb „Mondial du Merlot“ statt. Merlot-Weine aus der ganzen Welt
waren angetreten und stellten sich einer international besetzten Jury aus 
27 Mitgliedern, bestehend aus Önologen, Sommeliers und Journalisten. Der
Single Cru Merlot „Schneiderteil“ 2007 des Weingutes Esterházy schaffte das
2te Mal in Serie aufs Siegerpodest und wurde mit einer Goldmedaille bedacht.

Ein großer Bordeaux vom Leithaberg

„Schneiderteil“ ist der Name eines steilen Südosthanges am Leithaberg in St.
Georgen, im Anbaugebiet Neusiedlersee-Hügelland. Der Boden besteht aus
Leithabergkalk und bringt einen Merlot von kraftvoller Statur und superber
Eleganz hervor. Bei Verkostungen wird er von Kennern immer wieder für
einen großen Bordeaux aus Pomerol oder Saint-Émilion gehalten. Diese ex-
zeptionelle Lage kam 1778 nach der Aufhebung des Jesuitenordens in den
Besitz der Familie Esterházy und ist eine der Weinbergspreziosen des Hauses.

Weintradition seit Jahrhunderten

Bereits seit dem 17. Jahrhundert widmet sich die Familie Esterházy dem Wein-
bau. Zum Besitz gehören beste Lagen im Herzen des Anbaugebietes Neu-
siedlersee-Hügelland an den Südhängen des Leithagebirges und des Ruster
Hügellands. Seit Herbst 2006 werden alle Weine in der neu errichteten Kel-
lerei gekeltert – der modernsten ganz Österreichs. Sie liegt in Trausdorf mit
Blick auf das Schloss Esterházy in Eisenstadt und führt die bedeutende Wein-
tradition der Familie angemessen und zeitgemäß fort.

Vielfalt auf höchstem Niveau

Das Weingut Esterházy offeriert eine vielfältige Auswahl von Weinen erlese-
ner Qualität, die jedem Anlass gerecht werden. Von der geradlinigen Classic-
Linie über die eleganten Estoras-Weine bis hin zur Reserve-Klasse – den
vielfach prämierten Single Crus – und dem Flaggschiff „Tesoro“ bleiben keine
Wünsche unerfüllt. Abgerundet wird das hochkarätige Sortiment mit feinsten
Schaumweinen in traditioneller Flaschengärung und edelsüßen Kreszenzen
erster Güte.

2007 Merlot „Schneiderteil“
Österreichischer Qualitätswein, Neusiedlersee-Hügelland, trocken

Vinifikation: Maischegärung in 5.500 l Holzgärständern bei 30°C, 20 Tage Maischekontakt; 
3 Monate Lagerung im großen Holzfass, anschließend für 16 Monate in neuen Barriques.
Speisenempfehlung: Gebratenes und geschmortes Rindfleisch, Wild, kräftige Hartkäse.

Rebsorte: Merlot Lage: Schneiderteil, St. Georgen Reben: 16 Jahre
Boden: warme Kessellage, Muschelkalkböden Ertrag: selektive Handlese/35 hl/ha Trinkreife: 2009-2019
mit Schiefer im Untergrund Alkohol: 14% Vol. Temperatur: 16-18°C

Weitere Auszeichnungen:
Falstaff Weinguide 2009/2010: 91-93 Punkte

Austrian Wine Challenge AWC Vienna 2009: Goldmedaille


